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CHORIZO
ASTURIANO
GARANTIZADO

Uno de los productos más característicos de la gastronomía

asturiana. Elaborados según la receta tradicional, nuestros

chorizos aportan el auténtico sabor a pueblo asturiano.

Ideales como ingrediente de cualquier guiso, fritos, asados,

cocidos a la sidra o al vino, barbacoa, loncheados para tapear,

microondas, etc.
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CHORIZO ASTURIANO

MARCA DE GARANTÍA CERTIFICADA

Uno de los productos más característicos de la gastronomía asturiana. En Naveda lo
elaboramos según la receta tradicional con los mejores magros de cerdo
condimentados con excelentes pimentones. embutido en tripa natural y ahumado
con leña de roble.
Nuestros chorizos logran el auténtico sabor a pueblo asturiano.

Ideales como ingrediente de cualquier guiso, fritos, asados, cocidos a la sidra o al
vino, barbacoa, loncheados para tapear, microondas, etc.

Ingredientes

Carne de cerdo, tocino, pimentón, sal y ajo.

Envoltura tripa natural de cerdo.

Valores nutricionales por 100 g

Valor energético 1812 kj/437 kcal

Grasas 35 g

De las cuales saturadas 13 g

Hidratos de Carbono 8 g

De los cuales azúcares 0 g

Proteínas 23 g

Sal 2 g

Peso neto

270g

Conservar en un lugar fresco.
SIN GLUTEN
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CHORIZO ASTURIANO

MARCA DE GARANTÍA CERTIFICADA

Uno de los productos más característicos de la gastronomía asturiana. En Naveda lo
elaboramos según la receta tradicional con los mejores magros de cerdo
condimentados con excelentes pimentones. embutido en tripa natural y ahumado
con leña de roble.
Nuestros chorizos logran el auténtico sabor a pueblo asturiano.

Ideales como ingrediente de cualquier guiso, fritos, asados, cocidos a la sidra o al
vino, barbacoa, loncheados para tapear, microondas, etc.

Ingredientes

Carne de cerdo, tocino, pimentón, sal y ajo.

Envoltura tripa natural de cerdo.

Valores nutricionales por 100 g

Valor energético 1812 kj/437 kcal

Grasas 35 g

De las cuales saturadas 13 g

Hidratos de Carbono 8 g

De los cuales azúcares 0 g

Proteínas 23 g

Sal 2 g

Peso neto

450g

Conservar en un lugar fresco.
SIN GLUTEN
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CHORIZO ASTURIANO PICANTE

MARCA DE GARANTÍA CERTIFICADA

El Chorizo es un producto tradicional muy valorado en la gastronomía asturiana. En
Naveda lo elaboramos con los mejores magros de cerdo condimentados con
excelentes pimentones (predominando el picante), embutido en tripa natural y
ahumado de forma artesanal con leña de roble.

Ideales fritos, asados, cocidos a la sidra o al vino, barbacoa, loncheados para tapear,
microondas, etc.

Ingredientes

Carne de cerdo, carne de vacuno, tocino, pimentón, sal y ajo. Envoltura tripa natural de cerdo.

Valores nutricionales por 100 g

Valor energético 2308 kj/ 558 kcal

Grasas 50 g

De las cuales saturadas 17 g

Hidratos de Carbono 0 g

De los cuales azúcares 0 g

Proteínas 28 g

Sal 2,9 g

Peso neto

270g

Conservar en un lugar fresco.
SIN GLUTEN
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CHORIZO ASTURIANO TRADICIÓN

MARCA DE GARANTÍA CERTIFICADA

El Chorizo es un producto muy valorado en la gastronomía asturiana. Si nuestro
Chorizo Asturiano está elaborado con magros exclusivamente de cerdo, para
nuestro Chorizo Asturiano TRADICIÓN escogemos una mezcla de magros de cerdo
y vacuno, que junto con un picado más grueso y un condimentado especial dan como
resultado un Chorizo con unos matices característicos. Se utilizan igualmente
excelentes pimentones y un embutido en tripa natural así como el ancestral
ahumado de forma artesanal con leña de roble.

Ideales como ingrediente de cualquier guiso, fritos, asados, cocidos a la sidra o al
vino, barbacoa, loncheados para tapear, microondas, etc.

Ingredientes

Carne de cerdo, carne de vacuno, tocino, pimentón, sal y ajo.

Envoltura tripa natural de cerdo.

Valores nutricionales por 100 g

Valor energético 2308 kj/558 kcal

Grasas 50 g

De las cuales saturadas 17 g

Hidratos de Carbono 0 g

De los cuales azúcares 0 g

Proteínas 28 g

Sal 2,9 g

Peso neto

270g

Conservar en un lugar fresco.
SIN GLUTEN. SIN LACTOSA
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CHORIZO
AHUMADO

El Chorizo es un producto tradicional muy valorado en la

gastronomía asturiana. Dentro de la gama de chorizo que se

elabora en Naveda esta es la más tierna y jugosa, pensada

especialmente para ser utilizada en platos que demandan un

aporte extra de jugosidad. Con alto rendimiento en hostelería.
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CHORIZO APERITIVO AHUMADO

El Chorizo es un producto tradicional muy valorado en la gastronomía asturiana.
Dentro de la gama de chorizo que se elabora en Naveda esta es la más tierna y
jugosa, embutidos en tripa de calibre estrecho y atados en pequeñas porciones.

Ideales como ingrediente de cualquier guiso, fritos, asados, cocidos a la sidra o al
vino, barbacoa, loncheados para tapear, microondas, etc.

Ingredientes

Carne de cerdo, tocino, pimentón, sal, ajo.

Envoltura tripa natural de cerdo.

Valores nutricionales por 100 g

Valor energético 1901 kj/460 kcal

Grasas 42 g

De las cuales saturadas 23 g

Hidratos de Carbono 3.8 g

De los cuales azúcares 1 g

Proteínas 16.3 g

Sal 3.2 g

Peso neto

300 g

Conservar en un lugar fresco.
SIN GLUTEN
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MORCILLA
ASTURIANA
GARANTIZADA

La Morcilla Asturiana es un ingrediente imprescindible en la

fabada y otros potajes. En Naveda la elaboramos con una

combinación de cebolla, tocino y sangre de cerdo condimentada

con pimentones logrando una excelente suavidad y un

inigualable sabor.
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MORCILLA ASTURIANA

MARCA DE GARANTÍA CERTIFICADA

La Morcilla Asturiana ahumada es un ingrediente imprescindible en la fabada y
otros potajes. En Naveda la elaboramos con una combinación de cebolla, tocino y
sangre de cerdo condimentada con pimentones logrando una excelente suavidad y
un inigualable sabor.
Se puede utilizar como ingrediente en la fabada y otros potajes y guisos. También
está exquisita frita, asada, barbacoa, etc.

Ingredientes

Cebolla, tocino, sangre de cerdo, pimentón, harina de maíz, sal y perejil. Envoltura tripa natural de

vacuno.

Valores nutricionales por 100 g

Valor energético 2766 kj/ 670 kcal

Grasas 66 g

De las cuales saturadas 26 g

Hidratos de Carbono 8 g

De los cuales azúcares 1 g

Proteínas 11 g

Sal 3 g

Peso neto

300g

Conservar en un lugar fresco.
SIN GLUTEN · SIN LACTOSA
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COMPANGO
ASTURIANO
GARANTIZADO

Chorizo, morcilla asturiana y panceta elaborados como antaño.

Los mejores embutidos asturianos para elaborar la exquisita y

auténtica fabada asturiana.
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COMPANGO ASTURIANO                             
3 RACIONES

MARCA DE GARANTÍA CERTIFICADA

El Compango Asturiano Naveda está formado por nuestras Morcillas y Chorizos
Asturianos acompañados de Panceta Curada. Listos para usar conjuntamente en la
elaboración de las 3 raciones de fabada asturiana o cualquier otro guiso o estofado.

Ingredientes

Chorizo Asturiano Ahumado: carne de cerdo, tocino, pimentón, sal y ajo. Envoltura tripa natural

de cerdo. Morcilla Asturiana Ahumada: cebolla, tocino, sangre de cerdo, pimentón, harina de maíz,

sal y perejil. Envoltura tripa natural de vacuno. Panceta Curada: panceta de cerdo, sal,

conservadores (E-252 y E-250), antioxidante (E-301).

Valores nutricionales por 100 g

Valor energético 1970 kj/ 476 kcal

Grasas 42 g

De las cuales saturadas 16 g

Hidratos de Carbono 3 g

De los cuales azúcares 1 g

Proteínas 21 g

Sal 5 g

Peso neto

250g

Conservar en un lugar fresco.
SIN GLUTEN · SIN LACTOSA
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COMPANGO ASTURIANO                             
6 RACIONES

MARCA DE GARANTÍA CERTIFICADA

El Compango Asturiano Naveda está formado por nuestras Morcillas y Chorizos
Asturianos acompañados de Panceta Curada y Lacón Curado. Listos para usar
conjuntamente en la elaboración de las 6 raciones de fabada asturiana o cualquier
otro guiso o estofado.

Ingredientes

Chorizo Asturiano Ahumado: carne de cerdo, tocino, pimentón, sal y ajo. Envoltura tripa natural

de cerdo. Morcilla Asturiana Ahumada: cebolla, tocino, sangre de cerdo, pimentón, harina de maíz,

sal y perejil. Envoltura tripa natural de vacuno. Panceta Curada: panceta de cerdo, sal,

conservadores (E-252 y E-250), antioxidante (E-301). Lacón Curado: lacón de cerdo, sal,

conservadores (E-252 y E-250), antioxidante (E-301).

Valores nutricionales por 100 g

Valor energético 1659 kj/ 398 kcal

Grasas 27 g

De las cuales saturadas 10 g

Hidratos de Carbono 23 g

De los cuales azúcares 0 g

Proteínas 22 g

Sal 2,1 g

Peso neto

500g

Conservar en un lugar fresco.

SIN GLUTEN · SIN LACTOSA
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FABADA
ASTURIANA

Los ingredientes necesarios para elaborar la mejor fabada

asturiana: las mejores “fabes” de la granja, un compango de

calidad suprema y la receta tradicional.
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PREPARADO DE FABADA
ASTURIANA (3 RACIONES)

El Preparado de Fabada Asturiana está formado por nuestras Morcillas y Chorizos
Asturianos acompañados de Panceta Curada y Alubias de la Granja extra. Listos
para la elaboración de una auténtica fabada. Además dispondrá de nuestra receta y
trucos. Todo lo necesario para elaborar la auténtica fabada asturiana.

Ingredientes

Chorizo Asturiano Ahumado: carne de cerdo, tocino, pimentón, sal y ajo. Envoltura tripa natural

de cerdo. Morcilla Asturiana Ahumada: cebolla, tocino, sangre de cerdo, pimentón, harina de maíz,

sal y perejil. Envoltura tripa natural de vacuno. Panceta Curada: panceta de cerdo, sal,

conservadores (E-252 y E-250). Alubia Granja Extra.

Valores nutricionales por 100 g

Valor energético 1970 kj/ 476 kcal

Grasas 42 g

De las cuales saturadas 16 g

Hidratos de Carbono 23 g

De los cuales azúcares 1 g

Proteínas 21 g

Sal 5 g

Fibra 19 g

Peso neto

500g

Conservar en un lugar fresco.
ALTO CONTENIDO EN FIBRA. SIN GLUTEN · SIN LACTOSA
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PREPARADO DE FABADA
ASTURIANA (6 RACIONES)

El Preparado de Fabada Asturiana está formado por nuestras Morcillas y Chorizos
Asturianos acompañados de Panceta Curada, Lacón Curado y Alubias de la Granja
extra. Listos para la elaboración de una auténtica fabada. Además dispondrá de
nuestra receta y trucos. Todo lo necesario para elaborar la auténtica fabada
asturiana.

Ingredientes

Chorizo Asturiano Ahumado: carne de cerdo, tocino, pimentón, sal y ajo. Envoltura tripa natural

de cerdo. Morcilla Asturiana Ahumada: cebolla, tocino, sangre de cerdo, pimentón, harina de maíz,

sal y perejil. Envoltura tripa natural de vacuno. Panceta Curada: panceta de cerdo, sal,

conservadores (E-252 y E-250). Lacón Curado: lacón de cerdo, sal conservadores (E-252 y E-250),

antioxidante (E-301). Alubia Granja Extra.

Valores nutricionales por 100 g

Valor energético 1659 kj/ 398 kcal

Grasas 25 g

De las cuales saturadas 10 g

Hidratos de Carbono 23 g

De los cuales azúcares <1 g

Proteínas 22 g

Sal 2 g

Fibra 12 g

Peso neto

1.000g

Conservar en un lugar fresco.
ALTO CONTENIDO EN FIBRA. SIN GLUTEN · SIN LACTOSA
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FABADA ASTURIANA GOURMET (6
RACIONES)

La mejor presentación y los mejores ingredientes para la auténtica Fabada
Asturiana. Está formada por nuestras Morcillas y Chorizos Asturianos acompañados
de Panceta, Lacón y Faba Asturiana IGP especialmente seleccionadas por nosotros.
Además dispondrá de nuestra receta y trucos.

Ingredientes

Chorizo Asturiano Ahumado: carne de cerdo, tocino, pimentón, sal y ajo. Envoltura tripa natural

de cerdo. Morcilla Asturiana Ahumada: cebolla, tocino, sangre de cerdo, pimentón, harina de maíz,

sal y perejil. Envoltura tripa natural de vacuno. Panceta Curada: panceta de cerdo, sal,

conservadores (E-252 y E-250). Lacón Curado: lacón de cerdo, sal conservadores (E-252 y E-250),

antioxidante (E-301). Faba Asturiana IGP especialmente selecciona por Embutidos Naveda.

Valores nutricionales por 100 g

Valor energético 1659 kj/ 398 kcal

Grasas 25 g

De las cuales saturadas 10 g

Hidratos de Carbono 23 g

De los cuales azúcares <1 g

Proteínas 22 g

Sal 2 g

Fibra 12 g

Peso neto

1.000g

Conservar en un lugar fresco.
ALTO CONTENIDO EN FIBRA. SIN GLUTEN · SIN LACTOSA
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FABA ASTURIANA IGP

Faba Asturiana IGP certificada. Procedente de la zona costera y valles de los
principales ríos de Asturias. Especialmente indicada para la elaboración de Fabada
Asturiana se caracteriza por su suave mantecosidad y gran capacidad para absorber
y sintetizar los aromas de aquellos ingredientes con los que la queramos combinar.

Ingredientes

Faba Asturiana IPG primera. Máximo contenido de humedad 15%

Valores nutricionales por 100 g

Valor energético 1246 kj/298 kcal

Grasas 0,9 g

De las cuales saturadas 0 g

Hidratos de Carbono 52 g

De los cuales azúcares 0 g

Fibra alimentaria 13 g

Proteínas 20,5 g

Sal 2,6 g

Peso neto

500 g

Conservar en un lugar fresco.
ALTO CONTENIDO EN FIBRA. SIN GLUTEN. SIN LACTOSA
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FABA EXTRA

Alubia de la granja extra,procedente de Asturias, especialmente seleccionada e
indicada para la elaboración de Fabada Asturiana se caracteriza por su suave
mantecosidad y gran capacidad para absorber y sintetizar los aromas de aquellos
ingredientes con los que la queramos combinar.

Ingredientes

Alubia de la granja extra. Máximo contenido de humedad 15%

Valores nutricionales por 100 g

Valor energético 1246 kj/298 kcal

Grasas 0,9 g

De las cuales saturadas 0 g

Hidratos de Carbono 52 g

De los cuales azúcares 0 g

Fibra alimentaria 13 g

Proteínas 20,5 g

Sal 2,6 g

Peso neto

500 g

Conservar en un lugar fresco.
ALTO CONTENIDO EN FIBRA. SIN GLUTEN. SIN LACTOSA
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ALUBIA PARA FABADA

Alubia seca categoría extra. Procedente de Asturias, Noreste de Lugo y Bolivia.
Especialmente indicada para la elaboración de Fabada Asturiana se caracteriza por
su suave mantecosidad y gran capacidad para absorber y sintetizar los aromas de
aquellos ingredientes con los que la queramos combinar.

Ingredientes

Alubia seca extra. Máximo contenido de humedad 15%

Valores nutricionales por 100 g

Valor energético 1246 kj/298 kcal

Grasas 0,9 g

De las cuales saturadas 0 g

Hidratos de Carbono 52 g

De los cuales azúcares 0 g

Fibra alimentaria 13 g

Proteínas 20,5 g

Sal 2,6 g

Peso neto

500 g

Conservar en un lugar fresco.
ALTO CONTENIDO EN FIBRA. SIN GLUTEN. SIN LACTOSA
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FABA ASTURIANA IGP ECOLÓGICA

Faba Asturiana IGP certificada. Procedente de la zona costera y valles de los
principales ríos de Asturias. Especialmente indicada para la elaboración de Fabada
Asturiana se caracteriza por su suave mantecosidad y gran capacidad para absorber
y sintetizar los aromas de aquellos ingredientes con los que la queramos combinar.

Ingredientes

Faba Asturiana IGP Ecológica. Máximo contenido de humedad 15%

Valores nutricionales por 100 g

Valor energético 1246 kj/298 kcal

Grasas 0,9 g

De las cuales saturadas 0 g

Hidratos de Carbono 52 g

De los cuales azúcares 0 g

Fibra alimentaria 13 g

Proteínas 20,5 g

Sal 2,6 g

Peso neto

500 g

Conservar en un lugar fresco.
ALTO CONTENIDO EN FIBRA. SIN GLUTEN. SIN LACTOSA
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EMBUTIDOS
TRADICIONALES

La cuidada selección de carnes, la mezcla de las especias y el

esmero con el que se maduran aportan a estos embutidos de

larga curación su característico e intenso sabor.
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LONGANIZA RÚSTICA

La Longaniza, gracias a sus ingredientes de máxima calidad, su ahumado y su lenta
curación, se convierte en un embutido muy adecuado para consumir como aperitivo.
Se caracteriza por su composición 100% carne de cerdo, picada de forma manual
más gruesa y condimentada con pimentones de Murcia de la más alta calidad.

Ingredientes

Carne de cerdo, tocino, pimentón, sal, ajo, dextrosa, dextrina, estabilizador (E-451), antioxidante

(E-316), conservadores (E-250, E-252). Envoltura tripa natural de vacuno.

Valores nutricionales por 100 g

Valor energético 1869 kj/450 kcal

Grasas 36 g

De las cuales saturadas 13 g

Hidratos de Carbono 7,2 g

De los cuales azúcares 0 g

Proteínas 25 g

Sal 3 g

Peso neto

500g

Conservar en un lugar fresco.
SIN GLUTEN
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SALCHICHÓN RÚSTICO

Un Salchichón de sabor intenso que se logra tras una larga curación, a la manera
tradicional, en las montañas de Asturias.

Ingredientes

Carne de cerdo, sal, dextrosa, proteína de cerdo, azúcar, emulgentes (E-450, E-451, E-452),

antioxidantes (E-301, E-325, E-331), ajo, especias, conservadores (E-250, E-252), colorante

(E-120). Envoltura tripa natural de vacuno.

Valores nutricionales por 100 g

Valor energético 1532 kj/368 kcal

Grasas 26 g

De las cuales saturadas 9,5 g

Hidratos de Carbono 3,9 g

De los cuales azúcares 1,9 g

Proteínas 29 g

Sal 4,2 g

Peso neto

500g

Conservar en un lugar fresco.
SIN GLUTEN
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LONGANIZA SEMIPICANTE

La Longaniza de Chorizo es un producto tradicional que en Naveda lo elaboramos
con los mejores magros de cerdo y vacuno, condimentados con excelentes
pimentones (con un toque picante), embutidos en tripa natural, ahumado de forma
artesanal con leña de roble y curado para obtener la maduración ideal y degustarlo
loncheado.

Ingredientes

Carne de cerdo, carne de vacuno, tocino, pimentón, sal, ajo, dextrosa, dextrina, estabilizador

(E-451), antioxidante (E-316) y conservadores (E-252, E-250). Envoltura tripa natural de vacuno.

Valores nutricionales por 100 g

Valor energético 1966 kj/475 kcal

Grasas 41 g

De las cuales saturadas 20 g

Hidratos de Carbono 4 g

De los cuales azúcares 0 g

Proteínas 23 g

Sal 3,5 g

Peso neto

300g

Conservar en un lugar fresco.
SIN GLUTEN
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LONGANIZA EXTRA PICANTE

La Longaniza de Chorizo  extra picante es un producto tradicional que en Naveda lo
elaboramos con los mejores magros de cerdo y vacuno, condimentados con
excelentes pimentones (con un acentuado toque picante), embutidos en tripa
natural, ahumado de forma artesanal con leña de roble y curado para obtener la
maduración ideal y degustarlo loncheado.

Ingredientes

Carne de cerdo, carne de vacuno, tocino, pimentón, sal y ajo. Envoltura tripa natural de cerdo.

Valores nutricionales por 100 g

Valor energético 1726 kj/415 kcal

Grasas 31 g

De las cuales saturadas 16 g

Hidratos de Carbono 6,6 g

De los cuales azúcares 0 g

Proteínas 27 g

Sal 3,1 g

Peso neto

300g

Conservar en un lugar fresco.
SIN GLUTEN
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CHORIZO CULAR

Con una cuidada mezcla de especias y embutido en tripa cular natural, tras una
maduración adecuada,se obtiene  un chorizo de sabor intenso.

Ingredientes

Carne de cerdo, tocino, pimentón, sal, ajo, dextrosa, dextrina, estabilizador (E-451), antioxidante

(E-316), conservadores (E-250, E-252). Envoltura tripa cular natural de cerdo.

Valores nutricionales por 100 g

Valor energético 1869 kj/450 kcal

Grasas 36 g

De las cuales saturadas 13 g

Hidratos de Carbono 7,2 g

De los cuales azúcares 0 g

Proteínas 25 g

Sal 3 g

Peso

Granel, aproximado 800 gr

Conservar en un lugar fresco.
SIN GLUTEN
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SALCHICHÓN CULAR

Con una cuidada mezcla de especias y embutido en tripa cular natural, tras una
maduración adecuada,se obtiene  un salchichón de sabor intenso.

Ingredientes

Carne de cerdo, sal, dextrosa, proteína de cerdo, azúcar, emulgentes (E-450, E-451, E-452),

antioxidantes (E-301, E-325, E-331), ajo, especias, conservadores (E-250, E-252), colorante

(E-120). Envoltura tripa cular natural de cerdo.

Valores nutricionales por 100 g

Valor energético 1532 kj/368 kcal

Grasas 26 g

De las cuales saturadas 9,5 g

Hidratos de Carbono 3,9 g

De los cuales azúcares 1,9 g

Proteínas 29 g

Sal 4,2 g

Peso

Granel, aproximado 800 gr

Conservar en un lugar fresco.
SIN GLUTEN
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LONGANIZA VELA

Para nuestro longaniza Vela escogemos una mezcla de magros de cerdo y vacuno,
condimentada con excelentes pimentones, embutido en tripa natural y ahumado de
forma artesanal con leña de roble.

Ingredientes

Carne de cerdo, carne de vacuno, tocino, pimentón, sal y ajo.

Envoltura tripa natural de cerdo.

Valores nutricionales por 100 g

Valor energético 2308 kj/558 kcal

Grasas 50 g

De las cuales saturadas 17 g

Hidratos de Carbono 0 g

De los cuales azúcares 0 g

Proteínas 28 g

Sal 2,9 g

Peso

300 gr

Conservar en un lugar fresco.
SIN GLUTEN
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SALAZONES

Elaborados a partir de materias primas de calidad, salados y

curados al aire a la manera tradicional.
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LOMO EMBUCHADO

Su característico e intenso sabor es de presencia obligada en las tablas de aperitivo.

Ingredientes

Lomo de cerdo, sal común, pimentón, azúcar, ajo, corrector de la acidez (E331iii), conservador

(E-255 y E-250).

Valores nutricionales por 100 g

Valor energético 1066kj/ 255 kcal

Grasas 12 g

De las cuales saturadas 4,9 g

Hidratos de Carbono 0 g

De los cuales azúcares 0 g

Proteínas 37 g

Sal 4,5 g

Peso neto

Granel, aproximado 1.5 kg

Peso

Conservar en un lugar fresco.

SIN GLUTEN · SIN LACTOSA
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CENTRO DE JAMÓN CURADO

Solo con las mejores piezas, un cuidado sazonado y una adecuada maduración,
conseguimos nuestros embutidos tradicionales. Su característico e intenso sabor es
de presencia obligada en las tablas de embutidos.

Ingredientes

Jamón de cerdo, sal, azúcar, conservadores (E-252 y E-250), antioxidante (E-301)

Valores nutricionales por 100 g

Valor energético 1258kj/ 301 kcal

Grasas 22 g

De las cuales saturadas 15 g

Hidratos de Carbono 0 g

De los cuales azúcares 0 g

Proteínas 33 g

Sal 4,4 g

Peso neto

Granel

Peso

Conservar en un lugar fresco.

SIN GLUTEN · SIN LACTOSA
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PANCETA CURADA

La panceta es una de las partes más sabrosas del cerdo, con un equilibrio perfecto de
magro y grasa. Una vez salada y curada es difícil resistirse a probarla. Puede
someterse a un proceso de desalado en agua fría entre 12 y 24 h. con varios cambios
del agua.

Ingredientes

Panceta de cerdo, sal, conservadores (E-252, E250), antioxidante (E-301).

Valores nutricionales por 100 g

Valor energético 1735 kj/ 418 kcal

Grasas 34 g

De las cuales saturadas 14 g

Hidratos de Carbono 0 g

De los cuales azúcares 0 g

Proteínas 28 g

Sal 6,2 g

Conservar en un lugar fresco.

SIN GLUTEN · SIN LACTOSA
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PANCETA CURADA PORCIÓN 200 G

La panceta es una de las partes más sabrosas del cerdo, con un equilibrio perfecto de
magro y grasa. Una vez salada y curada es difícil resistirse a probarla. Puede
someterse a un proceso de desalado en agua fría entre 12 y 24 h. con varios cambios
del agua.

Ingredientes

Panceta de cerdo, sal, conservadores (E-252, E250), antioxidante (E-301).

Valores nutricionales por 100 g

Valor energético 1735 kj/ 418 kcal

Grasas 34 g

De las cuales saturadas 14 g

Hidratos de Carbono 0 g

De los cuales azúcares 0 g

Proteínas 28 g

Sal 6,2 g

Peso neto

200 g

Conservar en un lugar fresco.

SIN GLUTEN · SIN LACTOSA
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LACÓN CURADO

El lacón lo conforma el pata delantera del cerdo, tras un corto salado se cura hasta
obtener el punto óptimo de maduración. Puede someterse a un proceso de desalado
en agua fría entre 12 y 24 h. con varios cambios del agua.

Ingredientes

Lacón de cerdo, sal, conservadores (E-252, E250), antioxidante (E-301).

Valores nutricionales por 100 g

Valor energético 914kj/ 219 kcal

Grasas 14 g

De las cuales saturadas 5,2 g

Hidratos de Carbono 0 g

De los cuales azúcares 0 g

Proteínas 23 g

Sal 1,2 g

Peso neto

Granel

Peso

Conservar en un lugar fresco.

SIN GLUTEN · SIN LACTOSA
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LACÓN CURADO PORCIÓN 300 G

El lacón lo conforma el pata delantera del cerdo, tras un corto salado se cura hasta
obtener el punto óptimo de maduración. Puede someterse a un proceso de desalado
en agua fría entre 12 y 24 h. con varios cambios del agua.

Ingredientes

Lacón de cerdo, sal, conservadores (E-252, E250), antioxidante (E-301).

Valores nutricionales por 100 g

Valor energético 914 kj/ 219 kcal

Grasas 14 g

De las cuales saturadas 5,2 g

Hidratos de Carbono 0 g

De los cuales azúcares 0 g

Proteínas 23 g

Sal 1,2 g

Peso neto

300 g

Conservar en un lugar fresco.

SIN GLUTEN · SIN LACTOSA
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PANCETA IBÉRICA

Producto generalmente destinado a los cocidos. Se elabora a partir de pancetas de
cerdo ibérico previamente escogidas , saladas y curadas al aire en forma tradicional.

Ingredientes

Panceta ibérica de cerdo, ascorbato sódico, nitrato potásico, nitrito sódico y sal gorda

Valores nutricionales por 100 g

Valor energético 1735kj/ 418 kcal

Grasas 34 g

De las cuales saturadas 14 g

Hidratos de Carbono 0 g

De los cuales azúcares 0 g

Proteínas 27 g

Sal 6 g

Peso neto

Granel, aproximado 400 gr

Peso

Conservar en un lugar fresco.

SIN GLUTEN · SIN LACTOSA
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REDONDO DE CECINA DE VACA
AHUMADO

Su característico e intenso sabor es de presencia obligada en las tablas de aperitivo.

Ingredientes

Redondo de vaca y sal. Envoltura tripa de vacuno.

Valores nutricionales por 100 g

Valor energético 890 kj/ 212 kcal

Grasas 6,02 g

De las cuales saturadas 2,7 g

Hidratos de Carbono <1,00 g

De los cuales azúcares <1,00 g

Proteínas 39,35 g

Sal 6,25 g

Peso neto

Granel, aproximado 1 kg

Peso

Conservar en un lugar fresco.

SIN GLUTEN · SIN LACTOSA
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EMBUTIDO DE
JABALÍ

Nuestros embutidos de jabalí tienen el sabor intenso y recio

característico de los productos de caza. Ahumados con leña de

roble y curados cuidadosamente, son un producto inigualable.
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CHORIZO DE JABALÍ

Un Chorizo de sabor intenso y recio, característico de los embutidos de caza.
Ahumado con leña de roble y curado cuidadosamente. Un producto inigualable.

Ideales loncheados para tapear acompañados de sidra o vino, también se pueden
utilizar como ingrediente de cualquier plato.

Ingredientes

Carne de jabalí 81 %, carne de cerdo, pimentón, sal, ajo, dextrosa, dextrina, estabilizador (E-451),

antioxidante (E-316) y conservadores (E-252, E-250). Envoltura tripa natural de cerdo.

Valores nutricionales por 100 g

Valor energético 1901 kj/458 kcal

Grasas 38 g

De las cuales saturadas 14 g

Hidratos de Carbono 6,3 g

De los cuales azúcares 0,9 g

Proteínas 23 g

Sal 4,0 g

Peso neto

280g

Conservar en un lugar fresco.
SIN GLUTEN · SIN LACTOSA
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SALCHICHÓN DE JABALÍ

Un Salchichón de sabor intenso y recio, característico de los embutidos de caza.
Curado a la manera tradicional en las montañas de Asturias. Un producto
inigualable.

Ingredientes

Carne de jabalí 81 %, carne de cerdo, sal, dextrosa, proteína de cerdo, azúcar, emulgentes (E-450,

E-451, E-452), antioxidantes (E-301, E-325, E-331), ajo, especias, conservadores (E-250, E-252),

colorante (E-120). Retirar envoltura antes de consumir.

Valores nutricionales por 100 g

Valor energético 1682 kj/406 kcal

Grasas 35 g

De las cuales saturadas 20 g

Hidratos de Carbono 0 g

De los cuales azúcares 0 g

Proteínas 23 g

Sal 4,1 g

Peso neto

280g

Conservar en un lugar fresco.
SIN GLUTEN
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SALCHICHÓN DE JABALÍ NATURAL

Un Salchichón de sabor intenso y recio, característico de los embutidos de caza.
Curado a la manera tradicional en las montañas de Asturias. Un producto
inigualable.

Ingredientes

Carne de jabalí 81 %, carne de cerdo, sal, dextrosa, proteína de cerdo, azúcar, emulgentes (E-450,

E-451, E-452), antioxidantes (E-301, E-325, E-331), ajo, especias, conservadores (E-250, E-252),

colorante (E-120).

Valores nutricionales por 100 g

Valor energético 1682 kj/406 kcal

Grasas 35 g

De las cuales saturadas 20 g

Hidratos de Carbono 0 g

De los cuales azúcares 0 g

Proteínas 23 g

Sal 4,1 g

Peso neto

280g

Conservar en un lugar fresco.
SIN GLUTEN
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EMBUTIDO DE
CIERVO

El inconfundible color, sabor y textura de nuestros embutidos de

ciervo, son una excelente oportunidad para degustar un

auténtico producto de caza. Ideal para saborear el ahumado con

leña de roble y un curado con esmero.
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SALCHICHÓN DE CIERVO

De inconfundible color, sabor y textura. Curado a la manera tradicional en las
montañas de Asturias, nuestro salchichón de ciervo es un auténtico producto de
caza. Ideal loncheados para tapear acompañados de sidra o vino. También se pueden
utilizar como ingrediente de cualquier plato.

Ingredientes

Carne de ciervo 81 %, carne de cerdo, sal, dextrosa, proteína de cerdo, azúcar, emulgentes (E-450,

E-451, E-452), antioxidantes (E-301, E-325, E-331), ajo, especias, conservadores (E-250, E-252),

colorante (E-120). Retirar envoltura antes de consumir.

Valores nutricionales por 100 g

Valor energético 1695 kj/408 kcal

Grasas 30 g

De las cuales saturadas 16 g

Hidratos de Carbono 5,4 g

De los cuales azúcares 0 g

Proteínas 28 g

Sal 4,4 g

Peso neto

280g

Conservar en un lugar fresco.
SIN GLUTEN · SIN LACTOSA
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CHORIZO DE CIERVO

De inconfundible color, sabor y textura. El ahumado con leña de roble y su cuidado
curado lo convierten en un auténtico producto de caza. Ideales loncheados para
tapear acompañados de sidra o vino, también se pueden utilizar como ingrediente
de cualquier plato.

Ingredientes

Carne de ciero 81 %, carne de cerdo, pimentón, sal, ajo, dextrosa, dextrina, estabilizador (E-451),

antioxidante (E-316) y conservadores (E-252, E-250). Envoltura tripa natural de cerdo.

Valores nutricionales por 100 g

Valor energético 1817 kj/438 kcal

Grasas 34 g

De las cuales saturadas 14 g

Hidratos de Carbono 4,1 g

De los cuales azúcares 0 g

Proteínas 28 g

Sal 3,8 g

Peso neto

280g

Conservar en un lugar fresco.
SIN GLUTEN · SIN LACTOSA
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SALCHICHÓN DE CIERVO NATURAL

De inconfundible color, sabor y textura. Curado a la manera tradicional en las
montañas de Asturias, nuestro salchichón de ciervo es un auténtico producto de
caza. Ideal loncheados para tapear acompañados de sidra o vino. También se pueden
utilizar como ingrediente de cualquier plato.

Ingredientes

Carne de ciervo 81 %, carne de cerdo, sal, dextrosa, proteína de cerdo, azúcar, emulgentes (E-450,

E-451, E-452), antioxidantes (E-301, E-325, E-331), ajo, especias, conservadores (E-250, E-252),

colorante (E-120).

Valores nutricionales por 100 g

Valor energético 1695 kj/408 kcal

Grasas 30 g

De las cuales saturadas 16 g

Hidratos de Carbono 5,4 g

De los cuales azúcares 0 g

Proteínas 28 g

Sal 4,4 g

Peso neto

280g

Conservar en un lugar fresco.
SIN GLUTEN · SIN LACTOSA
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EMBUTIDOS
ASTURIANOS
ECOLÓGICOS

Chorizos, morcillas y compangos de producción ecológica.

Elaborados con los mejores ingredientes certificados

procedentes de ganaderías y cultivos ecológicos.

Ideales como ingrediente de cualquier guiso, fritos, asados,

cocidos a la sidra o al vino, barbacoa, loncheados para tapear,

microondas, etc.
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CHORIZO ASTURIANO ECOLÓGICO

MARCA DE GARANTÍA CERTIFICADA

El Chorizo es un producto tradicional muy valorado en la gastronomía asturiana. En
su variedad ECO, se seleccionan los mejores ingredientes certificados procedentes
de ganaderías y cultivos ecológicos y nos regimos por los más estrictos controles
para ofrecer un producto con total garantía. Embutido en tripa natural y ahumado
de forma artesanal con leña de roble.

Ideales como ingrediente de cualquier guiso, fritos, asados, cocidos a la sidra o al
vino, barbacoa, loncheados para tapear, microondas, etc.

Ingredientes

Carne de cerdo*, tocino de cerdo*, pimentón*, sal marina y ajo* (* de producción ecológica).

Envoltura tripa natural de cerdo.

Valores nutricionales por 100 g

Valor energético 1923 kj/464 kcal

Grasas 39 g

De las cuales saturadas 14 g

Hidratos de Carbono 5,9 g

De los cuales azúcares 0 g

Proteínas 22 g

Sal 3,6 g

Peso neto

270g

Conservar en un lugar fresco.
SIN GLUTEN. SIN LACTOSA
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MORCILLA ASTURIANA ECOLÓGICA

MARCA DE GARANTÍA CERTIFICADA

La Morcilla Asturiana ahumada es un ingrediente imprescindible en la fabada y
otros potajes. En su variedad ECO, se seleccionan los mejores ingredientes
procedentes de ganaderías y cultivos ecológicos, con una combinación de cebolla,
tocino y sangre condimentada con pimientones, todos ellos certificados, y nos
regimos por los más estrictos controles para ofrecer un producto con total garantía.
Como resultado se obtiene una Morcilla con excelente suavidad y un inigualable
sabor.

Ingredientes

Tocino de cerdo*, cebolla*, sangre de vacuno*, pimentón*, sal marina y perejil* (* de producción

ecológica). Envoltura tripa natural de vacuno.

Valores nutricionales por 100 g

Valor energético 2905 kj/ 705 kcal

Grasas 72 g

De las cuales saturadas 27 g

Hidratos de Carbono 6,5 g

De los cuales azúcares 4,9 g

Proteínas 7,5 g

Sal 2,8 g

Peso neto

300g

Conservar en un lugar fresco.
SIN GLUTEN · SIN LACTOSA
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COMPANGO ASTURIANO
ECOLÓGICO 3 RACIONES

MARCA DE GARANTÍA CERTIFICADA

Formado por nuestras Morcillas y Chorizos Asturianos acompañados de Panceta
Curada, ingredientes todos pertenecientes a nuestra producción ecológica
certificada. Listos para usar conjuntamente en la elaboración de cualquier plato.

Ingredientes

Chorizo Asturiano Ecológico: carne de cerdo*, tocino de cerdo*, pimentón*, sal marina y ajo*.

Envoltura tripa natural de cerdo. Morcilla Asturiana Ecológica: tocino de cerdo*, cebolla*, sangre

de vacuno*, pimentón*, sal marina y perejil*. Envoltura tripa natural de vacuno. Panceta Ecológica

Curada: panceta de cerdo* y sal marina (*de producción ecológica).

Valores nutricionales por 100 g

Valor energético 2262 kj/ 548 kcal

Grasas 52 g

De las cuales saturadas 19 g

Hidratos de Carbono 4,5 g

De los cuales azúcares 1,8 g

Proteínas 16 g

Sal 3,2 g

Peso neto

250g

Conservar en un lugar fresco.
SIN GLUTEN · SIN LACTOSA
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PANCETA CURADA ECOLÓGICA
PORCIÓN 400 G

La panceta es una de las partes más sabrosas del cerdo, con un equilibrio perfecto de
magro y grasa. Una vez salada y curada es difícil resistirse a probarla. Puede
someterse a un proceso de desalado en agua fría entre 12 y 24 h. con varios cambios
del agua. En su variedad ECO, se seleccionan los mejores ingredientes certificados
procedentes de ganaderías y nos regimos por los más estrictos controles para
ofrecer un producto con total garantía.

Ingredientes

Panceta ecológica de cerdo, sal marina de producción ecológica.

Valores nutricionales por 100 g

Valor energético 1872 kj/ 453 kcal

Grasas 42 g

De las cuales saturadas 16 g

Hidratos de Carbono 0 g

De los cuales azúcares 0 g

Proteínas 20 g

Sal 3,4 g

Peso neto

400 g

Conservar en un lugar fresco.

SIN GLUTEN · SIN LACTOSA
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CONSERVAS EN
LATA

Los platos más representativos de nuestra gastronomía,

preparados cuidadosamente y con los mejores ingredientes para

disfrutar del auténtico sabor casero.

Preparados para degustar previo calentamiento a fuego lento o

al baño maría, sin problemas de conservación y con una larga

vida útil.
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LATA DE FABADA ASTURIANA (420 G)

Fabada Asturiana cocinada con nuestras Morcillas y Chorizos Asturianos
acompañados de Panceta Curada y Faba Asturiana IGP. Lista para degustar previo
calentamiento a fuego lento o al baño maría. La hemos enlatado para que pueda
llegar a todos nuestros clientes sin problema de conservación y con una larga vida
útil.

Ingredientes

Faba Asturiana IGP (47%), agua, Chorizo Asturiano (carne de cerdo, tocino, pimentón, sal, ajo y

tripa natural de cerdo) (8%), Morcilla Asturiana (cebolla, tocino de cerdo, sangre de vacuno,

pimentón, harina de maíz, sal, perejil y tripa natural de vacuno) (8%), panceta curada (panceta de

cerdo y sal) (8%), aceite de oliva, pimentón, sal y azafrán.

Valores nutricionales por 100 g

Valor energético 874 kj/ 209 kcal

Grasas 12 g

De las cuales saturadas 4,5 g

Hidratos de Carbono 20 g

De los cuales azúcares 1,1 g

Proteínas 5,2 g

Sal 0,7 g

Peso neto

420 g

Conservar en un lugar fresco.
SIN GLUTEN · SIN LACTOSA
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LATA DE CALLOS RECETA
ASTURIANA (420 G)

Preparados cuidadosamente y cocinados a la Asturiana, con el troceado fino que los
caracteriza, nuestros callos gozan del auténtico sabor casero de los platos
elaborados por nuestras abuelas. Los hemos enlatado para que puedan llegar a
todos nuestros clientes sin problema de conservación y con una larga vida útil.

Ingredientes

Callos de vacuno* (42%), gelatina de manos de cerdo y manos de vacuno, carne de cerdo, morros

de vacuno, lacón y panceta curados (lacón y panceta de cerdo y sal), cebolla, aceite de oliva,

manteca de cerdo, pimentón, sal ajo y especias. Se puede retocar el punto de sal y/o picante al

gusto. *Origen UE y no UE.

Valores nutricionales por 100 g

Valor energético 595 kj/ 142 kcal

Grasas 6,6 g

De las cuales saturadas 2,5 g

Hidratos de Carbono 1 g

De los cuales azúcares 0,9 g

Proteínas 20 g

Sal 0,9 g

Peso neto

420 g

Conservar en un lugar fresco.
SIN GLUTEN · SIN LACTOSA
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PRODUCTOS
REFRIGERADOS

Picadillo de chorizo, callos, chorizo criollo, morcillas frescas

culares, boronchos... Productos frescos elaborados con magros

de primera calidad y condimentados con especias naturales.

Productos perfectos para parrillas o reconfortantes platos de

casquería.
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PICADILLO

Base de nuestro Chorizo Asturiano, el picadillo, elaborado con magros de primera,
sazonado con pimentón y especias naturales está presente en todo recetario de las
abuelas.

Ingredientes

Carne de cerdo, tocino, pimentón, sal, ajo y conservador (E-262).

Valores nutricionales por 100 g

Valor energético 1215 kj/293 kcal

Grasas 25 g

De las cuales saturadas 8,7 g

Hidratos de Carbono 1,3 g

De los cuales azúcares 1 g

Proteínas 16 g

Sal  1,6 g

Peso

Granel, aproximado 420 gr

Conservar entre 0ºC y 5 ºC
SIN GLUTEN
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LONGANIZA FRESCA CRIOLLA

El Chorizo Criollo elaborado con magros de primera calidad y condimentados con
especias naturales, son ideales para los días de barbacoa.

Ingredientes

Magro de cerdo, tocino, sal, lactosa, dextrina de maíz, leche desnatada, dextrosa, especias,

proteína de soja, azúcar, antioxidantes (E-331, E-301), conservadores sulfitos (E-224, E-221),

colorante (E-120). Envoltura tripa natural de cerdo.

Valores nutricionales por 100 g

Valor energético 1546 kj/460 kcal

Grasas 35 g

De las cuales saturadas 14 g

Hidratos de Carbono 2,1 g

De los cuales azúcares 1 g

Proteínas 13 g

Sal 2,3 g

Peso

Granel

Conservar entre 0º y 5ºC
SIN GLUTEN.CONTIENE LACTOSA, SOJA Y SULFITOS
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CRIOLLO PAMPEANO

Nuestro criollo más natural, elaborado con magros de primera calidad y
condimentados con especias naturales, son ideales para los días de barbacoa.

Ingredientes

Magro de cerdo, tocino, sal, azúcar, dextrosa, dextrina, especias, antioxidantes (E-331,

E-301),conservador (E-262) y aroma. Envoltura tripa natural de cerdo.

Valores nutricionales por 100 g

Valor energético 1546 kj/374 kcal

Grasas 35 g

De las cuales saturadas 14 g

Hidratos de Carbono 2,1 g

De los cuales azúcares 1 g

Proteínas 13 g

Sal 2,3 g

Peso

Granel

Conservar entre 0º y 5ºC
SIN GLUTEN.
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CRIOLLO JALAPEÑO

El Chorizo Criollo para los amantes del picante, elaborado con magros de primera
calidad y condimentados con especias naturales y un toque de jalapeño, son ideales
para los días de barbacoa.

Ingredientes

Magro de cerdo, tocino, jalapeño (9%), sal, almidón de maiz, fibra vegetal, especias, conservador

sulfitos (E-221, E262), antioxidante E-301, aroma de humo, colorante E-120

Valores nutricionales por 100 g

Valor energético 1546 kj/374 kcal

Grasas 35 g

De las cuales saturadas 14 g

Hidratos de Carbono 2,1 g

De los cuales azúcares 1 g

Proteínas 13 g

Sal 2,3 g

Peso

Granel

Conservar entre 0º y 5ºC
SIN GLUTEN.
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CRIOLLO COCIDO

El Chorizo Criollo elaborado con magros de primera calidad y condimentados con
especias naturales, son ideales para los días de barbacoa.

Ingredientes

Magro de cerdo, tocino, sal, azúcar, dextrina, especias, almidón, fibras vegetales, proteína de soja,

antioxidantes (E-331, E-301), conservadores (E-250, E-262), aroma, colorante (E-120). Envoltura

tripa natural de cerdo.

Valores nutricionales por 100 g

Valor energético 1453 kj/351 kcal

Grasas 30 g

De las cuales saturadas 10 g

Hidratos de Carbono 7,1 g

De los cuales azúcares 1 g

Proteínas 13 g

Sal 2 g

Peso

300 g

Conservar entre 0º y 5ºC
SIN GLUTEN.CONTIENE SOJA 
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CALLOS RECETA CASERA

Preparados cuidadosamente y cocinados según nuestra receta casera. Con el
troceado fino que los caracteriza, nuestros callos gozan del auténtico sabor casero
de los platos elaborados por nuestras abuelas.

Ingredientes

Callos de vacuno, manos de cerdo, patas de vacuno, magro de cerdo, lacón y panceta curados

(conservadores E-250, E-252, antioxidante E-301), cebolla, aceite de oliva, pimentón, sal, ajo,

especias, conservador (E-262).

Valores nutricionales por 100 g

Valor energético 575 kj/138 kcal

Grasas 7,9 g

De las cuales saturadas 2,7 g

Hidratos de Carbono 0 g

De los cuales azúcares 0 g

Proteínas 17 g

Sal 1 g

Peso

Granel, aproximado 500g

Conservar entre 0º y 5ºC
SIN GLUTEN.
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CALLOS RECETA ASTURIANA

Preparados cuidadosamente, con el troceado fino que los caracteriza, nuestros
callos gozan del auténtico sabor  de los platos elaborados por nuestras abuelas.

Ingredientes

Callos de vacuno, gelatina de manos de cerdo y patas de vacuno, magro de cerdo, lacón y panceta

curados (conservadores E-250, E-252, antioxidante E-301), cebolla, aceite de oliva, pimentón, sal,

ajo, especias, conservador (E-262).

Valores nutricionales por 100 g

Valor energético 595 kj/142 kcal

Grasas 7 g

De las cuales saturadas 2 g

Hidratos de Carbono 1 g

De los cuales azúcares 0,9 g

Proteínas 20 g

Sal 1 g

Peso

Granel, aproximado 500g

Conservar entre 0º y 5ºC
SIN GLUTEN.
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BORONCHOS

Producto típico de la zona oriental de Asturias en la que puede recibir diferentes
nombres según la localidad. Con los mismos ingredientes que la morcilla, aunque en
diferentes proporciones, se amasa una pasta compacta que posteriormente se fríe
en rodajas, en aceite muy caliente y que es ideal para degustar acompañado de
tortos de maiz o patas fritas y huevos fritos.

Ingredientes

Cebolla, tocino de cerdo, harina de maiz, sangre de cerdo, sal y pimentón.

Valores nutricionales por 100 g

Valor energético 1068 kj/256 kcal

Grasas 16 g

De las cuales saturadas 5,9 g

Hidratos de Carbono 22 g

De los cuales azúcares 2,9 g

Proteínas 6,4 g

Sal 2 g

Peso

Granel,aproximado 300g

Conservar entre 0º y 5ºC
SIN GLUTEN.
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MORCILLA CULAR

La Morcilla cular se elabora con una combinación de cebolla, tocino y sangre de
cerdo condimentada con pimentones logrando una excelente suavidad y un
inigualable sabor. Ideal para pote de verduras

Ingredientes

Cebolla, tocino, sangre de cerdo, pimentón, harina de maíz, sal y perejil. Envoltura tripa cular de

cerdo.

Valores nutricionales por 100 g

Valor energético 2766 kj/670 kcal

Grasas 66 g

De las cuales saturadas 26 g

Hidratos de Carbono 7,9 g

De los cuales azúcares 1 g

Proteínas 11 g

Sal 2,6 g

Peso

Granel

Conservar en un lugar fresco.
SIN GLUTEN
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PRODUCTOS A
GRANEL

Formato granel, en riestras, de nuestros chorizos y morcillas,

elaborados con las mejores materias primas, según la receta

tradicional.
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CHORIZO ASTURIANO

MARCA DE GARANTÍA CERTIFICADA

Uno de los productos más característicos de la gastronomía asturiana. En Naveda lo
elaboramos según la receta tradicional con los mejores magros de cerdo
condimentados con excelentes pimentones. embutido en tripa natural y ahumado
con leña de roble.
Nuestros chorizos logran el auténtico sabor a pueblo asturiano.

Ideales como ingrediente de cualquier guiso, fritos, asados, cocidos a la sidra o al
vino, barbacoa, loncheados para tapear, microondas, etc.

Ingredientes

Carne de cerdo, tocino, pimentón, sal y ajo.

Envoltura tripa natural de cerdo.

Valores nutricionales por 100 g

Valor energético 1812 kj/437 kcal

Grasas 35 g

De las cuales saturadas 13 g

Hidratos de Carbono 8 g

De los cuales azúcares 0 g

Proteínas 23 g

Sal 2 g

Peso

Granel

Conservar en un lugar fresco.
SIN GLUTEN
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CHORIZO ASTURIANO SEMIPICANTE

MARCA DE GARANTÍA CERTIFICADA

El Chorizo es un producto tradicional muy valorado en la gastronomía asturiana. En
Naveda lo elaboramos con los mejores magros de cerdo condimentados con
excelentes pimentones (con un toque picante), embutido en tripa natural y ahumado
de forma artesanal con leña de roble.

Ingredientes

Carne de cerdo, tocino, pimentón, sal y ajo.

Envoltura tripa natural de cerdo.

Valores nutricionales por 100 g

Valor energético 1812 kj/437 kcal

Grasas 35 g

De las cuales saturadas 14 g

Hidratos de Carbono 8,2 g

De los cuales azúcares 0 g

Proteínas 23 g

Sal 2,5 g

Peso

Granel

Conservar en un lugar fresco.
SIN GLUTEN
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CHORIZO ASTURIANO TRADICIÓN

MARCA DE GARANTÍA CERTIFICADA

El Chorizo es un producto muy valorado en la gastronomía asturiana. Para nuestro
Chorizo Asturiano TRADICIÓN escogemos una mezcla de magros de cerdo y
vacuno, condimentada con excelentes pimentones, embutido en tripa natural y
ahumado de forma artesanal con leña de roble.

Ingredientes

Carne de cerdo, carne de vacuno, tocino, pimentón, sal y ajo.

Envoltura tripa natural de cerdo.

Valores nutricionales por 100 g

Valor energético 2308 kj/558 kcal

Grasas 50 g

De las cuales saturadas 17 g

Hidratos de Carbono 0 g

De los cuales azúcares 0 g

Proteínas 28 g

Sal 2,9 g

Peso

Granel

Conservar en un lugar fresco.
SIN GLUTEN
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MORCILLA ASTURIANA

MARCA DE GARANTÍA CERTIFICADA

La Morcilla Asturiana ahumada es un ingrediente imprescindible en la fabada y
otros potajes. En Naveda la elaboramos con una combinación de cebolla, tocino y
sangre de cerdo condimentada con pimentones logrando una excelente suavidad y
un inigualable sabor.

Ingredientes

Cebolla, tocino, sangre de cerdo, pimentón, harina de maíz, sal y perejil. Envoltura tripa natural de

vacuno.

Valores nutricionales por 100 g

Valor energético 2766 kj/670 kcal

Grasas 66 g

De las cuales saturadas 26 g

Hidratos de Carbono 7,9 g

De los cuales azúcares 1 g

Proteínas 11 g

Sal 2,6 g

Peso

Granel

Conservar en un lugar fresco.
SIN GLUTEN
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CHORIZO AHUMADO

El Chorizo es un producto tradicional muy valorado en la gastronomía asturiana.
Dentro de la gama de chorizo que se elabora en Naveda esta es la más tierna y
jugosa, pensada especialmente para ser utilizada en platos que demandan un aporte
extra de jugosidad. Con alto rendimiento en hostelería.

Ingredientes

Carne de cerdo, tocino, pimentón, sal, ajo, dextrosa, dextrina, estabilizante (E-451), antioxidante

(E-316), conservadores (E-250 E-252), potenciador del color (E-120). Envoltura tripa natural de

cerdo.

Valores nutricionales por 100 g

Valor energético 1901 kj/460 kcal

Grasas 42 g

De las cuales saturadas 23 g

Hidratos de Carbono 3,8 g

De los cuales azúcares 1 g

Proteínas 16,3 g

Sal 3,2 g

Peso

Granel

Conservar en un lugar fresco.
SIN GLUTEN



Página: 71

CHORIZO  APERITIVO AHUMADO

El Chorizo es un producto tradicional muy valorado en la gastronomía asturiana.
Dentro de la gama de chorizo que se elabora en Naveda esta es la más tierna y
jugosa, embutidos en tripa de calibre estrecho y atados en pequeñas porciones. Con
alto rendimiento en hostelería.

Ingredientes

Carne de cerdo, tocino, pimentón, sal, ajo, dextrosa, dextrina, estabilizante (E-451), antioxidante

(E-316), conservadores (E-250 E-252), potenciador del color (E-120). Envoltura tripa natural de

cerdo.

Valores nutricionales por 100 g

Valor energético 1901 kj/460 kcal

Grasas 42 g

De las cuales saturadas 23 g

Hidratos de Carbono 3,8 g

De los cuales azúcares 1 g

Proteínas 16,3 g

Sal 3,2 g

Peso

Granel

Conservar en un lugar fresco.
SIN GLUTEN
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